
VITELLO TONNATO
MACH’S CREMIG

salzpfefferZitrone KapernThunfisch Kalbfleisch



so gehts :

1. Die Thunfi schstücke inkl. der Abtropfmenge in eine 
 Schüssel geben
2. Brasch Salat-Sauce nach Belieben zugeben und 
 gleichzeitig mit einem Stabmixer pürieren, bis eine 
 cremige und streichfähige Masse entstanden ist
3. Die Thunfi schcreme mit Salz und Pfeff er sowie 
 einem Spritzer frischer Zitrone abschmecken
4. Die Kalbfl eischscheiben auf einem fl achen Teller 
 anrichten
5. Das Kalbfl eisch mit ausreichend Thunfi schcreme 
 bestreichen und nach Belieben mit Kapern garnieren

 Tipp: übrige Thunfi schpaste schmeckt hervorragend 
 zu frischem Bauernbrot, welches dünn mit Butter 
 bestrichen ist

weitere Rezepte auf www.brasch -salatsauce . deweitere Rezepte auf www.brasch -salatsauce . de

rezepte mit gel ingen immer

° Brasch Salat-Sauce – nach Belieben

° Thunfi sch (eine Dose)

° 250 g vorgegartes und dünn aufgeschnittenes 
 Kalbfl eisch (alternativ Putenbrustscheiben)

° Ein Glas eingelegte Kapern – nach Belieben

° 1 Zitrone

° Salz / Pfeff er - zum Abschmecken

Wir wünschen einen guten Appetit!

für 2 Personen braucht man:


