BROT

®

GESCHMORTE GURKE
MACH'S MAL ANDERS

DILL KUMMEL BUTTER GURKE




REZEPTE MIT | SALAT-SAUCE

FUR | PERSON BR AUCHT. MAN SO GEHTS

Brasch Salatsauce — 3 EL (oder mehr) 1. Die Gurke waschen und mit einem Sparschaler
schélen. Anschlief3end halbieren und mit einem

SlatqUrkelisgStirke Teeloffel entkernen.

Butter — 1 EL . Die Gurkenhélften in fingerbreite Stlicke schneiden

und mit Butter in einer Pfanne dunsten. Mit Salz und
Kimmel -1 TL (je nach Vorliebe) Pfeffer wiirzen.

. Den Kimmel dazugeben und weiter schmoren lassen,
bis sich die Gurkenstucke braunlich farben. Durch das

frischer Dill oder Fenchelkraut Braten bekommt die Gurke eine leichte Stif3e.

. Die Gurkenstucke etwas abkuhlen lassen, auf einem
Teller anrichten und dann die Brasch-Sauce darUber
verteilen.

. Mit gehacktem Dill oder Fenchelkraut garnieren.

. Zu frischem Brot servieren und genief3en.

. Mach's einfach!

Salz und Pfeffer (frisch gemahlen)

knuspriges Bauernbrot in Scheiben




